Mithle Schonenberg

GEMUTLICH ESSEN UND TRINKEN

Unsere offenen Weine

Weiss 10 cl

Iselisberg Riesling x Silvaner

Miller-Thurgau Wolfer Weinfelden 6.50
Tabli-Wy Lieblich 6.00
Yvorne AOC, le Pot du Commandant 6.50

Federweiss Wolfer

Gespritzter Weisswein mit Chasselas,
sss oder sauer

Rot 10 cl
Iselisberg Blauburgunder 6.00
Margareta Turmli-Wy 6.50

Sequana Wolfer Weinfelden
La Clape Tradition

Campesino Eliseo 7.00
Primitivo Senza Parole 6.50
Ripasso Masi 7.00
Schaumwein 10 cl
Schaumwein Antech Tradition brut 92.50
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Mithle Schonenberg

GEMUTLICH ESSEN UND TRINKEN

Unsere weissen Flaschenweine

Schweiz

Hubertus Huberwein 52.00
Traubensorte: Riesling-Silvaner, Blanc de Noir, Chardonnay, Pinot Gris

Charakter: Die Kombination unserer vier Weissweinsorten vom Hohfels
offenbaren eine vielschichtige Aromatik.

Pino Gris Huberwein 52.00
Traubensorte: Pino Gris

Charakter: Weisswein mit kraftiger Stuktur und schéner Fulle, trotzdem
geschmeidig und elegant. Aromen von Steinobst, Melone und Honig.

Chardonnay Huberwein 54.00
Traubensorte: Chardonnay

Charakter: Dieser finessenreiche Chardonnay reifte fir 6 Monate im Barrique,
was die frischen Fruchtnoten mit Schmelz und einer sanften Vanille- & Eichenwtirze
vereint. Der Wein hat eine kraftvolle Struktur mit einer vielschichtigen Aromatik.

Sauvignon blanc Divino 54.00
Traubensorte: Sauvignon blanc

Charakter: Blassgelb mit griinlichen Reflexen. Intensives, wuchtiges Bukett nach
Cassis und reifen Stachelbeeren, Holunderbliten sowie dezente Buchsbaum Noten.

Yvorne Obrist 54.00
Traubensorte: Chasselas

Charakter: Glanzendes Hellgelb. Kraftiges und rassiges Bouquet mit deutlichen
und vollen Fruchtaromen und Honignoten. Im Gaumen typischer Feuerstein-
Terroir-Geschmack mit grosser Eleganz.
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Mithle Schonenberg

GEMUTLICH ESSEN UND TRINKEN

Unsere roten Flaschenweine

Schweiz

Merlot Vino Nobile Held 56.00
Traubensorte: Merlot

Charakter: Dank dem kleinen Ertrag der lockeren, kleinbeerigen Merlottraube

und einer unserer besten Lagen reift der sonst in stdlicheren Gegenden angebaute
Merlot zu einem Spitzenwein heran. Zusammen mit gut integrierten Aromen vom
franzosischen Barrique-Fass entsteht ein beeriger, feingliedriger und eleganter Rotwein.

Aathur Huberwein 56.00
Traubensorte: Pinot Noir & Cabernet Dorsa

Charakter: Die weniger bekannte Rebsorte Cabernet Dorsa ist durch ihre Fille und
intensiven Farbe eine ideale Erganzung zur samtigen, fruchtigen Sorte Pinot Noir.
Unser Aathur reifte fir 9 Monate im Barrique, was ein Rotwein mit Finesse und Noten
von roten Beeren, Pilzen bis hin zu Karamell hervorbrachte.

Sequana Wolfer 59.00
Traubensorte: Regent, Garanoir und Léon Millot

Charakter: Sequana war bei den Kelten die Quellgéttin der Seine. Wir kreieren diese
Assemblage mit den frihreifen Rotweinsorten Regent, Garanoir und Léon Millot
zusammen mit Pinot noir. Der Wein zeigt ein sattes Dunkelrot und ist mit siss-
fruchtigen Aromen mild im Geschmack.
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Mithle Schonenberg

GEMUTLICH ESSEN UND TRINKEN

Frankreich

Bruno Andreu 46.00
Traubensorte: Syrah, Grenache, Mourvedre

Charakter: Kirschrot mit schwarzen Reflexen, intensives Bukett von eingekochten
Frichten, Waldbeeren und Schokolade. Intensive, aber sehr angenehme Tannine,
schén eingebundenes Holz und ein langanhaltendes Finale.

Mas Janeil 56.00
Traubensorte: Syrah, Grenache, Mourvedre, Carignan

Charakter: Tiefes Rot, intensive Nase nach Gewdtirzen, dunklen Frichten, Lakritze und
Rauch. Im Gaumen findet sich eine seidige Struktur mit milden Tanninen. Perfekt
ausgewogen, Uppig und doch frisch.

Mas Bécha 69.00
Traubensorte: Syrah, Grenache, Mourvedre

Charakter: Tintenschwarzes Rubinrot, reife Brombeeren, Cassis, schwarze Oliven
und frisch gemahlener Pfeffer. Dicht vielschichtig und lange anhaltend im Abgang.

Réserve du Chateau 69.00
Traubensorte: Syrah, Mourvédre

Charakter: Kirschrot, enorm vielschichtiges und intensives Bukett von eingekochten
Frichten, Waldbeeren, Kaffee und Schokolade. intensive Tannine, sehr schon
eingebundenes Holz und ein anhaltendes, geschmeidiges Finale.
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Mithle Schonenberg

GEMUTLICH ESSEN UND TRINKEN

[talien

Ripasso Campofiorin Masi 47.00
Traubensorte: Corvina, Rondinella, Molinara

Charakter: Helles Purpurrot. Fruchtig in der Nase, Dorrfrichte, Heu und -Rosinen.
Ausgewogen und elegant im Gaumen, gut strukturiert, vollmundig mit einem
mittellangen Nachhall.

Rocca Rubia 49.00
Traubensorte: Carignano

Charakter: Tiefes, glanzendes Rubinrot, intensive, fruchtige Noten nach Brombeeren,
Heidelbeeren, Leder und Lakritze, im Gaumen weich und samtig, grosse Struktur,
anhaltendes Aroma, korperreicher Wein.

Ariotta Huberwein 59.00
Traubensorte: Nebbiolo, Barbera & Merlot

Charakter: Ein komplexer Wein mit einer ausgepragten Fruchtaromatik von reifen
Pflaumen, Kirschen und Wirze sowie Schokolade und Vanille. Die schon eingebundenen
Tannine geben dem Wein eine kraftige und lebendige Struktur mit einem langen Abgang.

Edizione Farnese 59.00
Traubensorte: Montepulciano, Primitivo, Sangiovese, Negroamaro, Malvasia Rossa

Charakter: Intensiv und anhaltend mit Aromen nach Kirschen, Pflaumen, schwarzen
Beeren, vollimundig, weich, reich an Tanninen mit einem langanhaltenden Abgang mit
wrzigen Tabak- und Schokoladenoten.

Amarone della Valpolicella Masi 75.00
Traubensorte: Corvina, Rondinella, Molinara

Charakter: Intensives Rubinrot mit granatfarbenen Reflexen. Feine, angenehme
und delikate Aromen mit Noten von Bittermandeln. Trocken, kraftvoll und saftig im
Geschmack mit angenehmem Kérper. Langanhaltender Abgang.
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Mithle Schonenberg

GEMUTLICH ESSEN UND TRINKEN

Spanien

Campesino Toro 48.00
Traubensorte: Tempranillo

Charakter: Wunderschone tiefrote Farbe.In der Nase sehr expressiv mit Aromen
von roten Frichten, etwas Caramel und Vanille.

Campo Alegre Tinto 59.00
Traubensorte: 100% Tinta de Toro (Tempranillo)

Charakter: Kirschrot mit granatrotem Saum. Das Aroma ist mineralisch, -ausdrucksvoll,
wirzig. Am Gaumen geschmackvoll, reife Friichte, schén ausgewogen.

Rioja Egomei 59.00
Traubensorte: Graciano, Tempranillo

Charakter: Intensives Kirschenrot, in der Nase leicht mineralische Noten und ein
intensiver Duft nach stssen, schwarzen Frichten. Gute Fulle und -samtene Tannine.
Saftig, aromatisch und mit viel Finesse und Eleganz.
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